Unieke smaak

Amerikaans rundvlees is afkomstig van
runderen die buiten leven en het verse
gras en kruiden van de weides eten. In de
eindfase krijgen de runderen een
zorgvuldig uitgebalanceerd graandieet. De
Amerikaanse runderen, die het rundvlees
voor de export naar de EU leveren, worden
minimaal honderd dagen met graan
gevoerd.

Het graandieet zorgt dat Amerikaans
rundvlees fijn doorregen is.

Een belangrijk kwaliteitskenmerk voor
vlees is de mate waarin het doorregen is.
Dit wordt bepaald door de hoeveelheid
intramusculair vet tussen het magere
spierweefsel. Dit maakt het rundvlees
malser, sappiger en smaakvoller. Door zijn
malsheid en smaak onderscheidt het
rundvlees uit de VS zich van ander vlees
uit Europa en Zuid-Amerika, dat
voornamelijk afkomstig is van rundvee dat
uitsluitend met gras is gevoerd.
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Topkwaliteit wat voldoet aan
de strengste eisen

Rundvlees dat naar de EU wordt
geéxporteerd moet van dieren
komen die in overeenstemming met
het NHTC-programma (Non-

Harmone Treated Cattle; niet
hormonaal behandeld rundvee) zijn
gefokt.




Totaal assortiment U.S. Beef Black Angus

120251 R. sucade U.S. Beef Black Angus

120350 R. sucade steak 200gr U.S. Beef Black Angus  *
303450 R. bavette U.S.Beef Black Angus

303451 R. bavette U.S.Beef Black Angus geport.

120756 R. rumps heel U.S. Beef Black Angus

120656 R. rumpsteak geportioneerd U.S. Beef Black Angus
120657 R. biefstuk geportioneerd U.S. Beef Black Angus
121253 R. entrecote heel U.S. BeefBlack Angus

121155 R. rib-eye heel U.S. Beef Black Angus

123952 R. rib-eye geportioneerd U.S. Beef Black Angus
122656 R. staartstuk U.S. Beef Black Angus

142068 R. hamburger U.S. Beef Black Angus

112359 R. beef ribs U.S. Beef Black Angus *
123657 R. diamanthaas U.S. Beef Black Angus *
122054 R. gehakt U.S. Beef Black Angus

121551 R. muis U.S. Beef Black Angus ~ *
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*= Bestelartikel

Voor info vraag het uw vertegenwoordiger:

Regio Den Haag/Westland : Danny Bauman 06-24700626 danny@vanderburgbol.nl
Regio Den Haag : Arthur Achterhof 06-15390748 arthur@vanderburgbol.nl
Regio Bollenstreek/Leiden/: Mark v/d Willik ~ 06-53650797 mark@vanderburgbol.nl
Amsterdam

Regio Rotterdam : Pim Schop 06-23140530 pim@vanderburgbol.nl
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